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Depuls plus de 18 ans, L'Amour ‘
du Pain est reconne année aprés -
année par ses paLrs comme étant
Lune des meilleures boulangeries
au Ruébec. Nos paLns ne
contiennent ni gras, ni sucre
ajouté towjours dans Le but de B

procurer un réel bénéfice au lV\/@ Ved LCWtS M’CMY&LS
niveau nutrittommnel. Nous uttli-  Farine du @uébee won blanchie,

cons des fariwes québéaoises eaw, levain, levure et sel de mer.
Lssues d'agricultures ratsonnées

afin de réduire notre empreinte

écologigue.

A5 JIPULU 35 0%

#5001 TRy #5002 )
Moulé ratstn cannelle Moulé blanc

Pain composé de farine blanche, Pain au levain contenant peu |
de Levain et d'une généreuse portion d'alvéolage. Excellent en roties
de ratsins et de cannelle. L tncontournable aw petit déjewner.

aw déjewner..

ngrédients ngrédients

Farine du uébec non blanchie, Farine du @uébec non blanchie,

eau, levain, Levure, sel de mer; eau, levain, Levure et sel de mer.
ratsins de Swmyrne et cannelle.




Newf grains :

(L est trés nowrrissant grice & sa
farine de qualité qui allie Les multiples
vertus des 9 grains gqu’il contient.
Sown apport en fibres en fait wn
pain Loéal aw petit déjeuwer.
ngrédients

Farine du uébec nown blanchte,
eaw, levain, Lin, tournesol, sésame,
orge mondlé, tréfle rouge, luzerne,
flocon d'avoine, millet, blLé concassé,
Levure et sel de mer.

#5004

Oceltan

Excellent pain de campagwne.

Fait de faritne blanche, de Levain

et de seigle, il accompagne
parfaitement les phtés de campagne.

ngrédients

Farine du uébec nown blanchtie,
farine de seigle, eaw, Llevain,
Levure et sel de meer.

Conservation

Durée de vie en congélation : 2 mols
TempErature ambianke : 3 i 4 jours
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